
Gust per l’autèntic



Per compartir 

En cas d’al·lèrgies o intoleràncies consulteu al nostre personal*Opció pa sense gluten 

Natxos  8€
Amb cheddar, guacamole i pico de gallo 

Braves glaç  5,5€
Amb maionesa infusionada amb all i romaní i salsa brava casolana amb chipotle 

Patates amb maionesa de tòfona i parmesà  6,5€

El nostre mi cuit casolà  16€
Amb tòfona, puré de figues i torradetes 

Croquetes  2,2€/u
Glaç: de pollastre i parmesà
Maleducada: Vedella i bolets

Burrata trufada  16€
Amb tomàquet i alfàbrega

Amanida de pop a la gallega  16€
 Patata, pastanaga, ou cuit amb mayonesa de cítrics

Amanida Crudité  10,95€
Fulles tendres, pebrot vermell, pebrot verd, ceba vermella, pastanaga, raves,
tomàquet, guacamole i vinagreta de mòdena

Gambes al “ajillo”  16€

Timbal de fulles tendres amb escalivada  12,5€
Amb formatge de cabra i crema balsàmica

Tacos de cochinita pibil  9€

Hummus amb pastanaga i sèsam  9€

Fingers de pollastre  9€
Amb salsa de mostassa i mel

Ous estrellats amb pernil ibèric  14€

Taula de pernil ibèric  18€

*Ració pa de vidre amb tomàquet  2€



Hamburgueses

En cas d’al·lèrgies o intoleràncies consulteu al nostre personal

Brasa
Txuletón 500gr  25€

Tallata de vedella 250gr  18,5€

Botifarra a la brasa  10,5€

Costelles a la BBQ  16€

Graellada de verdures  13,25€
Pebrot escalivat, albergínies, espàrrecs de marge, patates, carxofes i tomàquet acompanyat
amb salsa romesco 

Tots els plats van acompanyats de patates al caliu i espàrrecs verds.

SAGRADA BURGER  13,9€

Vaca gallega madurada, rúcula, tomàquet confitat, ceba caramel·litzada, 
formatge de cabra i maionesa de jalapenyos

LONDON BURGER  13,9€

Vaca gallega madurada, fulles tendres, tomàquet, ceba crispy ou fregit, bacó fumat,
formatge cheddar i maionesa trufada 

TRUE MAMA  12,9€

Pollastre, fulles tendres, tomàquet confitat, salsa cèsar, ceba crispy i formatge brie   

TRUE VEGETARIANA  13€
Burger de carxofes, pebrot escalivat, albergínies, tomàquet confitat i salsa romesco

BRIOIX COCHINITA PIBIL  13€

Slow pork amb formatge gouda, ceba encurtida i maionesa de jalapenyo. 

BRIOIX STEAK TARTAR  16€

Steak tartar de vedella marinat amb ceba negre, encenalls de foie i maionesa brava.



Principals

Postres

En cas d’al·lèrgies o intoleràncies consulteu al nostre personal

Steak tartar de vedella  18€

Tartar de tonyina  18€

Poke Bowl de tonyina marinada  16€
Arròs, guacamole, pastanaga, col llombarda, tomàquet, raves, pebrot vermell,
pebrot verd, llima, jengibre, sèsam, salsa de soja i microbrots

Poke Bowl de pollastre amb salsa sweet ginger  12,9€
Arròs, pollastre, guacamole, pastanaga, pèsols, cebeta, cogombre, tomàquet, 
sèsam, soja, mel, jenjibre i vinagre d’arròs

Poke Bowl de Quinoa amb Verdures  12€
Coliflor, bròquil, pastanagues, pebrot vermell, pebrod verd, blat de moro, ceba,
oli de cacauet i guacamole

Caneló XL de rosstit, foie i ceps  11,5€

Cheesecake amb coulis de fruites vermelles i pols de festucs

6€  

⁠Half Baked Brownie amb gelat de vainilla crocanti 6,5€

 Canelons cruixents de crema amb caramel 5€

⁠ Sorbet cítric amb fruites del bosc  5,5€

Trufes  5€


